SANTENAY LA COMME BLANC GREENWOOD

FINE WINE
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C osafgneT Montracher . : CEPAGE
Sa n‘t’f‘)na, chasD _ReMigny 100 % Chardonnay.
SOL
Argilo-calcaire, roche.
B premier Cru
[ Vignoble de lappellation "\
communale SUPERFICIE - AGE

91,78 ares - 34 ans (en 2021).
I Clos des Mouches
2 Le Village

3 Le Haut Village
4+ Botaveau

§ Aux Paquicrs

6 En Aquissey

CLASSIFICATION
AOC Santenay ler Cru Blanc.

SPECIFICITE
En coteau, sur des terres calcai res et
caillouteuses.

ELEVAGE
35 % fat neuf pendant 12 mois.

DEGUSTATION

Tres minéral, puissant et tendu.  Arébmes de
fleurs blanches et d'agrumes (citron,
pamplemousse), avec beaucoup de fraicheur.

ACCORD GASTRONOMIQUE
Truffes, crustacés, coquillages, poissons et
fromages de chévre.
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