
N uits�Saint�Georges l
er Cru 

Les Bousselots 
APPELLATION NUITS-SAINT-GEORGES J ER CRU CONTR6LEE 

36 ares 16 centiares 

PinotNoir 

L�/its 
---

: AlC. 13.5% IYVOl. MIS EN BOUTEILLE PAR 

: IJ )% vol. 

:� �

DOMAINE CHEVILLON�CHEZEAUX 
PROPRIETAIRE A NUITS-SAINT-GEORGES (C0TE D'OR) FRANCE 

PRODUIT DE 1"RANCE 

Partie nord du vignoble, 
territoire de Nuits-Saint-Georges. 
Exposition : Sud Est. 
Pente : 10 a 15 %. 
Altitude : 255/280 m. 

PREMEAUX 

Les Bousselots 
(A l'origine, terrain de niveau inegal, 
terrain bos sele.) 
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D A.O.C. communales 

D A.O.C. regionales 

Sols bruns calcaires, de couleur brun grisatre avec graviers calcaires plutot lamellaires, a texture 
fine argilo-limoneuse, sur eboulis issus de l'oolite blanche reposant dans sa partie haute sur le 
calcaire rose de Premeaux et dans sa partie basse sur les Marnes a Ostrea acuminata du Bajocien. 

« Les Bousselots » arbore une robe soutenue. Dans leur jeunesse, ils font preuve d'une certaine
austerite, puis au fil des ans leurs aromes se diversifient, evoluant vers des notes cuir frais, animales 
melees a de fines senteurs balsamiques et reglissees. Chair et souplesse s'allient au fondu des 
tanins, nous revelant un cru d'une approche aimable. 

Agn eau roti, cote de bæuf, magret de canard, gi bier a poils, 
fromages a pate molle et a crofite lavee de type epoisses, 
!angres ou Soumaintrain.
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15 a 16 °c




