CHASSAGNE MONTRACHET 1°® cru (assemblage) CSREENWOOD

FINE WINE
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SOL
Argilo-calcaire.

SUPERFICIE - AGE
0,87 Ha - 57 ans (en 2020).

Les .
Voillenots | Veillenots
Dessus Dessous

CLASSIFICATION
AOC Chassagne-Montrachet 1 ° cru Blanc.

Le Concis
du Champs

SPECIFICITE
Assemblage des 2 parcelles1 ® crus :
Maltroie-Crets et Morgeot Fairendes.

ELEVAGE
30 % Fat neuf pendant 12 mois.

DEGUSTATION
Equilibre entre la richesse du Morgeot et la
minéralité du Maltroie dans cet assemblage.
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Chassagne. ACCORD GASTRONON“QUE

Plante du Gaie
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U Vignoble de Cappellation communale

La Roquemaure



