LES CHENEVOTTES GREENWOOD

FINE WINE
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SOL
Argilo-calcaire.

SUPERFICIE - AGE
25,95 ares - 62 ans (en 2020).

Les .
Voillenots | Veillenots
Dessus Dessous

CLASSIFICATION
AOC Chassagne-Montrachet ler Cru Blanc.

Le Concis
du Champs

SPECIFICITE
Au Nord de Chassagne, sous la carriére de
pierres marbrieres, sol argileux.

ELEVAGE
30 % fat neuf pendant 12 mois.
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DEGUSTATION
Vin élégant et aérien, la finesse du
Chardonnay de Chassagne-Montrachet.

1 Chassagne
2 Plante du Gaie
Ch du Clos St-J
B Grand Cru % Lsgmbrnds © . ACCORD GASTRONOMIQUE
[ Premier Cru 5 Les Petites Fairendes Terrines de poissons, de crustacés, poissons
[ Vignoble de Cappellation communale 6 La Roquemaure fins de mer ou de riviére.



