
LES CHENEVOTTES 

 CEPAGE 
 100 % Chardonnay. 

 SOL 
 Argilo-calcaire. 

 SUPERFICIE - AGE 
 25,95 ares - 62 ans (en 2020). 

 CLASSIFICATION  
 AOC Chassagne-Montrachet 1er Cru Blanc. 

 SPECIFICITE 
 Au Nord de Chassagne, sous la carrière de 
 pierres marbrières, sol argileux. 

 ELEVAGE 
 30 % fût neuf pendant 12 mois. 

 DEGUSTATION 
 Vin élégant et aérien, la finesse du  
 Chardonnay de Chassagne-Montrachet. 

 ACCORD GASTRONOMIQUE 
 Terrines de poissons, de crustacés, poissons 
 fins de mer ou de rivière. 


