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Les Porrets Saint-Georges 
(F.st�lle une f<>m,e ancienne de poirier. termin autrefois 
occup6 par des poiricrs ou cst,cllc dialc«.U.lc? 
De 1660h 1789, cb\ns certains documen1s aux arthivcs. 
nous lisons succcssivcmcn1 Poircts. 
Poret$ ou encorc PorrctS.) 

Sols bruns calcaires tres graveleux, profonds, fraction fine limono-argileuse calcaire brun jaunatre 
sur materiaux soliflues avec cailloutis d'oolite blanche et de calcaire de Premeaux. 

La robe des Porrets semble s'affirmer au vieillissement. Jeune, il deploie une gamme aromatique 
severe; ecorce de chene, prunelle, regiisse« dure». Apres quelques annees de bouteille il nous 
devoile sa finesse et sa race. Les nuances caramel-reglissees, cafe torrefie adoucissent son caractere, 
caractere souligne par des notes cuir frais, muse, fourrure et viande fumee. Chamu avec vivacite, il 
doit ma,triser la fougue de sajeunesse afin d'assagir ses tanins. 1.-.'l. il seduit par la finesse de sa 
structure associu a la qualite du bouquet. 
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Agneau roti, cllte de bæuf, magret de canard, gibier a poils, � 45 ans J----fromages a pilte molle et a crofite lavee de type epoisses, 
!angres ou Soumaintrain.
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